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Nabizime

¢ Dorty k rychlému odbéru
¢ Na objednavku dle katalogu, dva dny predem.

e Specidlni dorty dle prani zdkaznika (po domluvé s cukrarem vam vyrobime dort dle vaseho prani).

Nutno objednat minimalné tyden predem.

Vsechny nase vyrobky vyrabime dle vlastnich receptur.

Pfimo na pobocce jej pro vas vyrabi vyskoleny cukrar/ cukrarka.

Pfichuté

Jogurt Tvaroh Vanilka

Coko. banan Coko. tvaroh (Misa)  Coko. pomerané
Coko. vaje¢ny likér  Coko. ostruzina Nugat
Stracitella Bounty Pistacie
Cookies Parizska sSlehacka Karamel
Studentskd smés Malibu Liskovy ofisek
Dolce Latte Premium raffy Jahoda

Lesni plody Hruska Kiwi

Visen Pomeranc¢ Chilli

Polevy (glazury)

Jahoda Boruvka Lesni plody
Visen Pistacie Karamel

Bila ¢okolada Tmava ¢okolada

Velikosti

Maly dort 18,5cm 1-1,2kg (dle druhu) 8 porci
Stredni dort 23cm 1,4 - 1,8kg (dle druhu) 12 porci
Velky dort 26cm 2,2 - 2,7kg (dle druhu) 16 Porci

Bianco neutral

Mascarpone
Coko. hruska
Amadeus
Bila cokolada
Cappuccino
Baileys
Malina
Banan

Pomeranc
Malina

Cokolada
Coko. pistacie
Toffife

Chery
Snickers
Amaretto
BorUvka
Merunka

Merurika
Nugat

NABIDKA DORTU A DEZERTU VLASTNIi VYROBY

Sachr dort
Kakovy korpus potfeny merunkovou marmeladou,
potazeny cokolddou. Zdobeny slehackou a filigrany.

Dort ve tvaru srdce

Slehac¢kovy dort s pFichuti jogurtu a jahod. Zdobeny
jahodovou polevou, jahodami, filigrany a dokola
jahodovymi hoblinami. Lze pfipravit v jakékoli
prichuti a kombinaci.

Premium Raffy dort

Slehackovy dort s pfichuti bilé ¢okolady, kokosu.
Zdobeny filigrany, kokosovymi platky a dokola
strouhanym kokosem.

Amareto dort

Sleha¢kovy dort s pfichuti amareto likéru. Zdobeny
polevou z bilé a tmavé ¢okolady, filigrany a dokola
s mandlovymi platky.

Karamelovy dort

Sleha¢kovy dort s pfichuti karamelu. Zdobeny kara-
melovou polevou s filigrany a dokola karamelovymi
hoblinami.

Tiramisu dort

Krém z mascarpone a smetany, prolozeny piskoty
namacenymi v kavé a brandy. Zdobeny kakaem,
filigrany a dokola burizony.

Tiramisu dort

Krém z mascarpone a smetany, prolozeny piskoty
namacenymi v kavé a brandy. Zdobeny kakaem,
filigrany a dokola burizony.

Royal dort

Slehac¢kovy dort z pravé Belgické ¢okolady. Zdobeny
karamelovou polevou s ovocem, filigrany a dokola
¢okolddovou dubovou klrou.




Malinovy kolac Schwarzwald dort Vétrnikovy dort 3D malinové srdce
Svétly korpus s vanilkovym krémem a malinami Visriovy dort se Slehackou a tmavym korpusem. Korpus z pdleného tésta, plnény slehackou a vanil- Slehac¢kovy dort s pFichuti tvarohu a malin. Zdobeny
zalitymi v Zelé. kovym krémem. Zdobeny varenym karamelem. malinami, filigrany a malinovou polevou.

Baileys dort Dolce Latte dort Harlekyn Parizsky dort s bananem

Sleha¢kovy dort s pfichuti baileys likéru. Zdobeny Sleha¢kovy dort s pfichuti kavy a karamelu. Zdobeny Dort v kombinaci pafizské a pravé Slehacky, Dort z parizské Slehacky prokladany kakaovym
nugatovou polevou s filigrany, ovocem a dokola karamelovou polevou s filigrany a dokola ozdobnou prokladany kakaovym korpusem. Zdobeny filigranky korpusem. Zdobeny ¢okoladovou polevou, pusinka-
cokolddovymi hoblinami duo. cokoladou s motivem. a strouhanou ¢okoladou. mi s bananem a filigrany.
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Oriskovy dort Tvarohovy dort s lesnimi plody Tvarohovy dort s lesnimi plody Jogurtovy dort s michanym ovocem
Slehackovy dort s pfichuti liskového ofechu. Slehackovy dort s pfichuti tvarohu a lesnich plodu. Slehackovy dort s pfichuti tvarohu. Zdobeny lesnimi Slehackovy dort s pfichuti jogurtu. Zdobeny
Zdobeny nugatovou polevou, orechy, filigrany a Zdobeny polevou z lesnich plodd a ovocem. plody zalitymi v zelé, pusinkami s ovocem a dokola michanym ovocem zalitym v Zelé, pusinkami
dokola ¢okoladdovymi hoblinami duo. hobliny z bilé ¢okolady. s ovocem a dokola ozdobny plat.
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Cokoladovy dort lehce zdobeny ovocem | Détsky dort Nizky jogurtovy dort Pohadky
Sleha¢kovy dort z pravého kakaa. Zdobeny Sleha¢kovy dort s détskym motivem z jedlého s mandarinkami a malinami Dort s pafizskou Slehackou, kakaovym korpusem
¢okoladovou polevou, ovocem a dokola hobliny z papiru. Moznost vybéru jakékoli ndmi nabizené Slehatkovy dort s pFichuti jogurtu. Zdobeny manda- a polevou z tmavé ¢okolady. Zdobeny pusinkami a
tmavé cokolady. prichuté. rinkami a malinami zalitymi v Zelé. Zdobeny pusin- filigrany.

kami s ovocem a dokola mandlové platky.




Rolada
Sleha¢kova rolada. Zdobena hoblinami, pusinkami s
ovocem nebo filigrany.
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Merunkovy kolac
Drobenkovy kola¢ s merurikami a tvarohem.
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Jablecny kola¢
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Boruvkovy kolac
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Dezert

Tiramisu, ¢okolada, lesni plody, jahoda, kiwi.
Vsechny tyto dezerty Ize pripravit bez lepku.
Standardné jsou vSechny slehackové dezerty
prokladany platem nebo piskotem.

Dezert panacota: jahoda, malina, bortvka

Mini dezerty

Tiramisu, cokolada, lesni plody, jahoda, kiwi.
Vsechny tyto dezerty Ize pripravit bez lepku.
Standardné jsou vsechny slehackové dezerty
prokladany platem nebo piskotem.

Mini dezert panacota: jahoda, malina, bortvka

Ecleres
Francouzsky dezert z paleného tésta, plnény
krémem. Zdobeny polevami a ozdobami.
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Jablecny strudi

Listové tésto, kousky jablek a rozinky.

Makronky
Pochoutka z mandlového tésta s krémem. Doba
objednani je 4 dny predem.
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VALE Cafe & Restaurant

Josefska 21, 602 00 Brno

e-mail: gelateriabrno@gmail.com
telefon: +420 542 212 752

Oteviraci doba
pondéli - nedéle
8.00 - 20.00 hod.



